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Inleiding 
 
Hierbij presenteren wij u het menuboek 2026.  

  

Dit menuboek biedt u een indicatie van ons basisassortiment. U treft in dit menuboek een mix 

van warme buffetten, lunchbuffetten, high tea’s, walking diners, amuses, diverse gangen 

diners etc. Naast dit assortiment bieden wij culinair maatwerk.  

 

Wanneer het thema of de aard van de bijeenkomst daarom vraagt kijken wij naar uw 

specifieke wensen, doelgroep, aanleiding, boodschap, thema, seizoen, omgeving en 

creëren een speciale en unieke samenstelling voor u. Gegarandeerde beleving! 

  

In dit menuboek helpen wij u op weg een keuze te maken. U vindt een overzichtelijke 

opsomming zodat u eenvoudig een keuze kunt maken uit het assortiment. Zit er iets niet bij, 

laat het ons weten. Op culinair gebied is niets ons te gek.  

  

Alle prijzen genoemd in dit menuboek zijn de culinaire prijzen zonder personeel, transport en 

exclusief BTW. M.b.t. tot de catering (food) wordt 9% BTW gehanteerd, echter bij het 

personeel en andere goederen is 21% BTW van toepassing. Bediening en/of chefs, en 

faciliteiten op locatie is altijd op aanvraag en maatwerk. 

  

Alle amuses, buffetten, diners etc. zijn per persoon geprijsd. 

  

Wij vertrouwen erop dat u veel plezier mag beleven bij het doornemen van ons menuboek. 

  

Ondanks dat we het menuboek zorgvuldig hebben samengesteld zijn onjuiste 

prijsvermeldingen door zet- en drukfouten en eventuele prijswijzigingen voorbehouden.  

  

Als u meer informatie wilt staan wij graag en altijd voor u klaar en tot uw dienst. Neem 

contact met ons op via telefoonnummer 0181 - 415 212 of mail naar info@exclusieve-

catering.nl. Het is natuurlijk ook mogelijk om een afspraak met ons te maken, zodat u in alle 

rust met ons kunt overleggen wat uw wensen zijn en wij kunnen meedenken uw bijeenkomst 

ook ‘exclusief’ te maken 

  

Met vriendelijke groet, 

  

 

 

Team Jim Exclusieve Catering 
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Bij de koffie 
 

Assortiment | roomboterkoekje        € 1,55 p.p. 
  

Minimaal 15 personen 

▪ Roomboterkoekjes 

 

Assortiment | lekker voor erbij              € 2,00 p.p. 
  

Minimaal 15 personen 

▪ Roomboterkoekjes 

▪ Krakeling 

▪ Mini stroopwafels 

 

In dit arrangement serveren wij 1 à 2 items p.p. 
 

Assortiment | banket                 € 3,30 p.p. 
  

Minimaal 15 personen 

▪ Boterkoek 

▪ Spritskoeken 

▪ Roze koeken 

▪ IJzerkoekjes 

▪ Boluscake 

 

In dit arrangement serveren wij 1 item p.p. 

 

Assortiment | exquise               € 3,75 p.p. 
  

Minimaal 15 personen petit fours “mix du jour” 

▪ Meringue karamel- chocolate 
▪ Lemon twist 
▪ Pecan taartje 
▪ Mini brownies  
▪ Blondie  
▪ Boterkoek 

 
In dit arrangement serveren wij 1 item p.p. 
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Hapjes & amuse assortimenten 
Bij levering aan huis dienen enkele hapjes door u zelf nog een laatste hand. Denk hierbij aan 

het even opwarmen in de oven, garneren of het opmaken op borden. Uiteraard ontvangt u 

hiervoor duidelijke instructies zodat u moeiteloos een stijlvol resultaat op tafel zet. 

Kaas en worst | assortiment     € 4,75 p.p. 

  

Minimaal 20 personen 

▪ Jonge kaas 

▪ Oude kaas 

▪ Leverworst 

▪ Cervelaat 

 

Geserveerd met appelstroop | mosterd | olijven | garnituur 

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  

 

Amuses populair | assortiment                   € 9,00 p.p. 
  

Minimaal 20 personen 

▪ Spiesje | mozzarella | tomaat | basilicum 

▪ Canapé | carpaccio | truffel | Parmezaanse kaas  

▪ Wasabi cracker | gerookte zalm | mierikswortelcrème | zalmkaviaar 

▪ Wrap | gerookte kip | pesto | rucola | appel 

▪ Komkommerrol | humus | zongedroogde tomaat 

  

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  

 

  

Amuses luxe | assortiment             € 10,25 p.p. 
  

Minimaal 10 personen 

▪ Glaasje | wakamé | tonijntartaar | furikake | yuzu  

▪ Spiesje van gedroogde tomaat | mozzarella | groene kruiden 

▪ Canapé | Serranoham | gepofte tomaat 

▪ Lepel | ossenhaastartaar | truffelcrème 

       
In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  
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Hapjes & amuse assortimenten 
 

Amuses exclusief | assortiment      € 12,80 p.p. 
  

Minimaal 20 personen 

▪ Lange vinger | gerookte paling | frisée | citroencrème 

▪ Amuseglaasje gevuld met geitenkaas en vijgencompote 

▪ Profiterole | mousse van eend | sinaasappel 

▪ Gambaspiesje | knoflook |rode peper 

▪ Pasteitje | Hollandse garnalen 

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  

 

 

Amuses vegan| assortiment      € 13,30 p.p. 
  

Minimaal 25 personen 

▪ Komkommerrol | humus | Edamame bonen | lente ui  

▪ Wortel | puree | groenten | zoet/zuur | hazelnoot 

▪ Eetbare cup | parelcouscous | tartaar | groene asperge 

▪ Makaron | falafel | biet | tzatziki  

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  
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Tafelgarnituren 
 

Tafelgarnituur | Nuts & More          € 2,30 p.p. 
  

Minimaal 20 personen;  

▪ Mix van borrelnootjes 

▪ Kaasvlinders 

 

Tafelgarnituur | Nuts & More +   € 3,20 p.p. 
  

Minimaal 20 personen;  

▪ Mix van licht gebrande noten 

▪ Kaasvlinders 

 

Tafelgarnituur | crispy basics   € 3,50 p.p. 
  

Minimaal 20 personen;  

▪ Kaasvlinders 

▪ Gemarineerde groene en zwarte olijven 

▪ Mix van vers gebrande noten 

 

Tafelgarnituur | crispy luxe                          € 4,95 p.p. 
  

Minimaal 20 personen;  

▪ Gemarineerde zwarte en groene olijven 

▪ Gerookte & licht gezouten amandelen 

▪ Kaasvlinders 

▪ Crostini’s 

 

Tafelgarnituur | crispy exquise                    € 5,60 p.p. 

  

Minimaal 20 personen; 

▪ Bella Cerignola olijven 

▪ Snoepgroenten | dip 

▪ Nacho’s met cheddar-dip 

▪ Gerookte amandelen 

▪ Hartige Spaanse worst 

▪ Vegetarische groentechips 
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Warme hapjes & amuses 
 

Warme hapjes | guilty pleasures   € 6,25 p.p. 
  

Minimaal 15 personen 

▪ Bitterballen | fijne mosterd 

▪ Mini kaassoufflés | chilisaus 

▪ Bami hapjes | chilisaus 

▪ Mini loempia’s | chilisaus 

▪ Mini mexicano’s | mayonaise    

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  

 

Warme hapjes | luxury pleasures   € 8,75 p.p. 
  

Minimaal 15 personen 

▪ Black Angus bitterballen | truffelmayonaise 

▪ Kara-age| chilisaus 

▪ Mini croquette| chorizo | kaas 

▪ Mini loempia’s | chilisaus  

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p.  
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Warme hapjes & amuses 
 

Warme hapjes | prestige     € 10,50 p.p.

          

Minimaal 15 personen 

▪ Yakitori kipsaté| sojasaus          

▪ Huisgemaakte gehaktballetjes rund | mosterdsaus  

▪ Petit Crolines | bladerdeeg | mix kaas | kip, kerrie |saucijs  

▪ Garnalenspies | rode peper | peterselie 

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p. 

 

Warme hapjes | Asian      € 10,50 p.p.

          

Minimaal 25 personen 

▪ Yakatori | teriyaki   

▪ Dim sum | crispy chili olie 

▪ Gyoza | hoisin 

▪ Kara-age | chilisaus 

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p. 

 

Warme hapjes | vegan     € 14,00 p.p.

          

Minimaal 25 personen 

▪ Bitterbal | Rotter oesterzwam | vegan truffeldip 

▪ Mini loempia’s | chilisaus 

▪ Bietenbal | krotenmosterd 

▪ Falafel | tzatziki  

 

In dit arrangement serveren wij 4 items p.p. 
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Bites | appetizers & more 
 

Streetfood        € 15,50 p.p. 
Proeverij van kleine gerechten voor de lekkere trek 

 
Minimaal 15 personen 

▪ Slider | rund | truffelmayonaise 

▪ Bao bun | Koreaanse kip  

▪ Gambaspies | kerriedip 

▪ Gyoza | hoisin  

▪ Yakitori | sojasaus | bosui | teriyaki   

▪ Taco | lam | tzatziki | salsa 

▪ Gerookte rib eye | chimichurri | zoetzuur 

▪ Wortel | puree | zoet/zuur groente 

▪ Thom kha kai | kokos | lente uit | sereh | drinksoepje 

▪ Mini ossenhaasspiesje | gemarineerd 

▪ Amuse lepel | Brie de Meaux | vijgenchutney  

 

In dit arrangement heeft u de keuze uit 3 items p.p. 
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Lunch Buffetten 
 

Lunchbuffet | easy                  € 10,25 p.p. 

  

Gevarieerd assortiment van zachte witte en bruine broodjes (2 p.p.): 

  

▪ Zacht broodje met kip kerriesalade 

▪ Zacht broodje met filet Americain  

▪ Zacht broodje met eiersalade  

▪ Zacht broodje Salami 

  

Deze broodjes zijn belegd met een garnituur van | sla | tomaat | komkommer | alfalfa 

 

 

Lunchbuffet | luxe+       € 18,75 p.p. 

  

Gevarieerd assortiment van witte, bruine pistolets en zachte broodjes in de mix (2 p.p.) 

belegd met bijvoorbeeld: 

  

▪ Broodje jonge kaas 

▪ Broodje oude kaas 

▪ Broodje achterham 

▪ Broodje Salami 

▪ Broodje brie 

▪ Broodje eiersalade 

▪ Broodje kip-kerrie salade 

▪ Broodje tonijnsalade 

▪ Broodje gezond 

▪ Broodje filet Americain 

  

Warme Quiche: 

  

▪ Assortiment van het huis  

 

▪ Assortiment met verschillende soorten vers handfruit bijvoorbeeld: appel, banaan, 

druif en mandarijn.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

12 
 

Lunch Buffetten 
 

Lunchbuffet | exquise           € 20,25 p.p. 
  

Luxe belegde verschillende broodsoorten (1,5 p.p.): 

  

▪ Ciabatta | carpaccio van ossenhaas 

▪ Tramezzini sandwich | gerookte kip | pesto-mayonaise 

▪ Focaccia | roomkaas | gerookte zalm 

▪ Baguette gezond 

▪ Baguette met brie | honing | walnoot 

▪ Pistolet | salami | augurk | pestomayonaise 

▪ Pistolet | mozzarella | tomaat 

 

▪ 1 soort soep naar keuze zoals bijvoorbeeld: 

▪ Kippensoep 

▪ Italiaanse tomatensoep (vegetarisch) 

▪ Mosterdsoep 

▪ Champignonsoep 

▪ Wortel/curry soep 

▪ Thom ka khai (vegetarisch) 

 

▪ Mix van verschillende stuks vers handfruit bijvoorbeeld appel, mandarijn en banaan.  

 

▪ Assortiment mini warme petits crolines zoals bijvoorbeeld:  

▪ Saucijzenbroodje 

▪ Kip-kerrie 

▪ Kaas  

 
               

Walking lunch             € 21,25 p.p. 
  

Luxe belegde zachte, harde witte en bruine minibroodjes op etagères zoals (2 p.p.): 

▪ Carpaccio van ossenhaas 

▪ Gerookte kip | pesto mayonaise 

▪ Gerookte zalm | roomkaas  

▪ Brie | honing | walnoot 

 

Assortiment warme items uitgeserveerd (2 items p.p.): 

▪ Quiche | Lorraine | groenten 

▪ Flammkuchen  

▪ Seizoen soepje 

 

Indien gewenst kunnen wij de walking lunch uitbreiden met een mini Caesar salade vooraf.  

(Supplement €6,00 p.p.) 
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Lunch Buffetten 
 

 

Lunchbuffet | lokaal       € 23,25 p.p. 

  

Proeverij van luxe broodjes zoals: 

▪ Bruine knar | boerenkaas | mosterd | dille 

▪ Boerenbrood | mozzarella | verse tomaten tapenade | basilicum | zwarte peper 

▪ Donkere sandwich | huisgemaakte eiersalade van Voornse eieren 

▪ Mueslibol | brie | honing | walnoot 

▪ Bruine knar | tomaat | auberginespread 

▪ Ambachtelijke bruine knar met een spread van biologische tomatenmayonaise | 

rookvlees | pijnboompitjes 

▪ Meergranenbonk | kipsalade | mesclun 

 

Soep 

▪ Biologische rijkelijk gevulde groentesoep 

 

Warm item (1 item p.p.): 

▪ Quiche groente| Quiche zalm  

▪ Assortiment mini warme petits crolines zoals bijvoorbeeld:  

 Saucijzenbroodje 

 Kip-kerrie 

 Kaas  

 

Bij ons draait alles om kwaliteit en versheid. Daarom werken wij samen met lokale boeren, 

vissers en ambachtelijke producenten om de beste ingrediënten te gebruiken. Geniet van 

gerechten bereid met seizoensgebonden producten uit de regio, vol smaak en met respect 

voor de natuur.  

 

Proef de streek. Proef het verschil! 
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Lunch Buffetten 
 

Lunchbuffet |mini broodjes | basic   € 4,00 per broodje 

  

Proeverij van zachte en harde mini broodjes zoals: 

▪ Belegen boerenkaas | tomaat | mesclun | mosterdmayonaise 

▪ Boeren achterham | komkommer | mosterd dille dressing   

▪ Carpaccio | truffelmayonaise | bieslook | kappertjes |Parmezaan |  

    mesclun sla         

▪ Eiersalade | tomaat | bieslook | mesclun sla 

▪ Filet americain speciaal |rode ui | kappertjes | ei | mayonaise 

 

Uiteraard met garnituur   

 

Wij adviseren 3 à 4 mini broodjes p.p. wat overeenkomt met 1 à 2 normale belegde broodjes.  

 

 

Lunchbuffet |mini broodjes | luxe   € 5,00 per broodje 

  

Proeverij van luxe witte en bruine mini broodjes zoals: 

▪ Brie | honing |walnoot    

▪ Serranoham | gedroogde tomaat | mesclun 

▪ Krabsalade | tomaat | komkommer | pijnboompit | mesclun 

▪ Carpaccio | truffel mayonaise | bieslook | kappertjes | Parmezaan | 

Mesclun 

▪ Gerookte kip | pestomayonaise | gedroogde tomaat |pijnboompitjes | komkommer 

  

Uiteraard met garnituur   

 

Wij adviseren 3 à 4 mini broodjes p.p. wat overeenkomt met 1 à 2 normale belegde broodjes.  
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Lunchpakketten  
 

Lunchpakket  | easy                                 € 12,75 p.p. 

Minimaal 10 personen 

  

▪ Zacht bruin broodje kaas | sla |garnituur 

▪ Zacht wit broodje ham | sla |garnituur 

▪ Blikje frisdrank; zoals bijvoorbeeld Coca-Cola, sinas, ice tea, Spa blauw, Spa rood etc. 

▪ Candybar zoals bijvoorbeeld Mars, Snicker of Bounty 

▪ Handfruit zoals bijvoorbeeld, appel, mandarijn of banaan 

 

  

Lunchpakket | luxe                                      € 15,50 p.p. 

Minimaal 10 personen 

  

▪ Zacht wit/bruin broodje kip/kerrie | sla |garnituur 

▪ Pistolet gezond  

▪ Mini krentenbol 

▪ Blikje frisdrank; zoals bijvoorbeeld Coca-Cola, sinas, ice tea, Spa blauw, Spa rood etc. 

▪ Candybar zoals bijvoorbeeld Mars, Snicker of Bounty 

▪ Handfruit zoals bijvoorbeeld, appel, mandarijn of banaan 

 

 

Lunchpakket | luxe+                               € 18,25 p.p. 

Minimaal 10 personen 

  

▪ Zacht wit/bruin broodje brie | honing | walnoot | sla | garnituur 

▪ Pistolet, ciabatta of triangel met carpaccio 

▪ Krentenbol 

▪ Blikje limonade; zoals bijvoorbeeld Coca-Cola, sinas, ice tea, Spa blauw, Spa rood 

etc. 

▪ Candybar zoals bijvoorbeeld Mars, Snicker of Bounty 

▪ Handfruit zoals bijvoorbeeld, appel, mandarijn of banaan 

▪ Bakje vruchtenyoghurt 

  

 

Wie bieden naast onze reguliere gerechten ook heerlijke vegan, vegetarische en halal 

(gecertifieerde halal slager) opties. Met zorg en passie bereiden wij maaltijden die aansluiten 

aan diverse dieetwensen, zonder concessies te doen aan smaak een kwaliteit.  

Enkele voorbeelden uit ons aanbod: 

▪ Pistolet tomatenspread 

▪ Pistolet humus | gegrilde groentes 

▪ Pistolet olijventapenade | pijnboompitten | rucola 

▪ Vegan candybar | pure mueslibar 

▪ Pistolet baba ganoush 
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Warme buffetten 
  

Hollands stamppotten buffet               € 27,00 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

Soep naar keuze (1 van de 3 kiezen) 
▪ Hollandse erwtensoep | met rookworst 

▪ Bruine bonensoep | met spekjes  

▪ Oma’s groentesoep | met gehaktballetjes  

 

Stamppotten 
▪ Stamppot | boerenkool  

▪ Stamppot | zuurkool  
▪ Stamppot | hutspot 

 

Vleesgerechten 
▪ Speklapje | vleeskruiden 
▪ Rookworst | van de slager 
▪ Balletje gehakt | ambachtelijke jus 

 

Garnituren | lekker erbij   
▪ Grove mosterd | mild  

▪ Piccalilly | Kesbeke 

▪ Augurken | zoetzuur  

▪ Amsterdamse uitjes | Kesbeke 

▪ Ambachtelijke jus 

 

 
Het buffet is ook mogelijk zonder de genoemde optie voor soep (€ 22,50 p.p.) 
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Warme buffetten 

 

 

Luxe Hollandse stamppotten buffet ‘Anders’     € 35,00 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

Stamppotten 
▪ Stamppot | spruiten | ui | gebakken champignons 

▪ Stamppot boerenkool | zoete aardappel |hazelnoot  

▪ Hete bliksem stamppot | aardappel | appel | ui  

▪ Hutspot | van bospeen | bosui 

 

Vleesgerechten 
▪ Stoofvlees | rundersucade 

▪ Gebakken rookworst | appelstroop 
▪ Gegrilde witvis | met verse salie  

 

Lekker voor erbij   
▪ Grove mosterd | mild  

▪ Piccalilly | Kesbeke 

▪ Augurken | zoetzuur  

▪ Amsterdamse uitjes | Kesbeke 

▪ Ambachtelijke jus 

 

Salade 
▪ Salade Waldorf | selderij | walnoten | appel | mesclun  

 

Dessert 

▪ Oudhollandse hangop | coulis van rood fruit  
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Koud-warme buffetten 

 

Italiaans Buffet                € 28,25 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  
▪ Carpaccio | ossenhaas | gegarneerd met Parmezaanse kaas | geroosterde  

Pijnboompitten | spekjes | bieslook| truffelmayonaise 

 

▪ Spaghetti Bolognese | Parmezaanse kaas  

 

▪ Penne rigate carbonara | Pecorino kaas  

 

▪ Insalata cruda Italiana | venkel | paprika | komkommer | cherrytomaten | olijven | 

balsamico 
 

▪ Focaccia | stokbrood | kruidenboter | olijfolie 
 

▪ Tiramisu | koffie | mascarpone | room | likeur 
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Koud-warme buffetten 

 

Luxe Italiaans buffet          € 37,95 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  
Verschillende Italiaanse luxe broodsoorten met verschillende tapenades en kruidenboter 
 

Anti pasti  

 
▪ Carpaccio Originale 

Carpaccio | ossenhaas | gegarneerd met Parmezaanse kaas | geroosterde  

pijnboompitten | spekjes | bieslook| truffelmayonaise 

 

▪ Insalata Caprese 

Salade van mozzarella | tomaat | basilicum 

 

Pasta & contorni 

 
▪ Lasagna Bolognese 

Ovenbereide lasagne Bolognese | rundergehakt | tomatensaus | oregano 

|bechamel | Mozzarella | Parmezaan 

 

▪ Italiaanse ratatouille 
Italiaanse gegrilde groentes zoals courgette, aubergine | gepofte tomaat | paprika 

 

▪ Insalata di tonno e pasta 

Salade van pasta | tonijn | kappertjes | cherrytomaat | olijven  

 

▪ Insalata cruda Italiana  

Venkel | paprika | komkommer | cherrytomaat | olijven | balsamico 

 

Dolci 

  
▪ Panna cotta e frutta rossa 

Dessert van room | met rood fruit |geserveerd in een glas 

 

OF 

 

▪ Tiramisu 
De originele | koffie |mascarpone | room | likeur |geserveerd in een glas 
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Koud-warme buffetten 

 

Exclusief Italiaans buffet          € 48,00 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

Verschillende Italiaanse luxe broodsoorten met verschillende tapenades en kruidenboter 
 

Anti pasti  
▪ Vitello Tonnato 

Kalfsvlees | tonijnmayonaise | kappertjes 

 

▪ Insalata Caprese 

Salade van mozzarella | tomaat | basilicum  

 

▪ Insalata di rucola con prosciutto di Parma 

Salade van rucola |Parmaham | aceto | Grana Padano  

 

Piatti caldo & contorni 
 

▪ Brasato al Barolo  
Gestoofd rundvlees | Barolo | soffritto 

 
▪ Bucatini con gamberi e cozze 

Bucatini pasta | gamba’s | mosselen 

 

▪ Canneloni con polpette di carne in salsa di pomodoro 

Canneloni | gestoofde gehaktballetjes | tomatensaus 

 

▪ Italiaanse ratatouille 
Italiaanse gegrilde groentes zoals courgette| aubergine | gepofte tomaat 

 

▪ Insalata di tonno pasta 

Salade van pasta | tonijn | kappertjes | olijven  

 

▪ Insalata cruda Italiana  

Venkel | paprika | komkommer | cherrytomaat | olijven | balsamico 

 

Dolci  

 

▪ Tiramisu  
Tiramisu | koffie | mascarpone | room | likeur 

OF  

▪ Panna cotta e frutta rossa 
Dessert van room | met rood fruit  

En  

▪ Tarte di limone 

Italiaanse limoentaart | specialiteit   
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Koud-warme buffetten 

Exquise italiaans buffet          € 54,25 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  
Verschillende Italiaanse luxe broodsoorten met verschillende tapenades en kruidenboter 
 

Anti pasti  

 
▪ Carpaccio Originale 

Carpaccio | ossenhaas | gegarneerd met Parmezaanse kaas | geroosterde  

pijnboompitten | spekjes | bieslook| truffelmayonaise 

 

▪ Vitello tonato  

Tonijnmayonaise | kappertjes | Parmezaanse kaas 

 

▪ Pasta salata 

Gedroogde tomaat | gegrilde groentes | huisgemaakte pesto | kaas 

 

▪ Grote witte bonen all Uccelleto  

Salie | knoflook 

 

▪ Insalata caprese 

  Tomaat | basilicum | mozzarella 

 

▪ Prosciutto die Parma 

 

Secondi Piatti 

 
▪ Romige truffelrisotto  

Parmezaan | Bospaddenstoelen 

 

▪ Romige Toscaanse kippendijen  
Cherrytomaten | citroen 

 

▪ Geroosterde aardappeltjes 

Tijm | rozemarijn 

 

 

Dolci 
▪ Panna cotta e frutta rossa 

Dessert van room | met rood fruit  

 

OF 

 

▪ Tiramisu 
De originele | koffie |mascarpone | room | likeur 



 

 
 

22 
 

   Koud-Warme Buffetten  

 

Warm en koud buffet ‘le Monde’ € 49,50 p.p.  

Minimaal 20 personen  

 

Koude gerechten  
▪ Gerookte runder rib-eye | truffelmayonaise 

▪ Peper makreel | sesam dressing | bosui 

▪ Salade couscous | gegrilde groente | koriander 

▪ Tom kha kai | soep | bosui | rode peper (vegetarisch) 

 

 

Warme gerechten  
▪ Short rib | jus van zwarte knoflook  

▪ Kip cashew | pittig 

▪ Saffraanrijst  

▪ Kabeljauw | wittewijnsaus 

▪ Gratin van aardappel | jonge kaas  

▪ Seizoen groentes | chioggia biet | pastinaak | pompoen 

 

 

Geserveerd met verschillende ambachtelijke en vers afgebakken broodsoorten met 

kruidenboters.  

 

Dessert 
▪ Dudok appeltaart | slagroom 

OF 

▪ New York cheesecake 
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Warme buffetten 

 

Luxe Indonesisch Buffet          € 34,75 p.p. 
Minimaal 25 personen 

  
▪ Nasi Putih | witte rijst 
▪ Nasi Goreng Kip | gebakken rijst met kip, ei en groenten 
▪ Bami Goreng | roergebakken Indonesische bami 
▪ Daging Rendang | zacht gestoofd rundvlees in pittige kokossaus 
▪ Ajam saté | malse kipfiletstukjes in Javaanse satésaus 
▪ Sambal Goreng boontjes | sperzieboontjes in een pittige saus 
▪ Atjar Ketimun | zoetzure mix van komkommer, courgette en paprika 
▪ Kroepoek Oedang | gebakken garnalenkroepoek 
▪ Seroendeng | mix van geroosterde kokos en gebakken pinda's 
▪ Bawang goreng | gefrituurde uitjes 

▪ Sambal Badjak | sambal van rode pepers, zout, suiker, uientrassie en gember 

 

 

Exclusief Indonesisch Buffet          € 39,75 p.p. 
Minimaal 25 personen 

  
▪ Nasi Putih | witte rijst 
▪ Nasi Goreng Kip | gebakken rijst met kip, ei en groenten 
▪ Bami Goreng Kip | gebakken fijne mie met kip, ei en groenten 

▪ Perut Babi | gemarineerde buikspek  
▪ Daging Rendang | zacht gestoofd rundvlees in pittige kokossaus 
▪ Kip kerrie | malse kip met een milde kerriesaus 
▪ Javaanse kipsaté |Javaanse satésaus | pindasaus met traditionele specerijen 
▪ Sambal Goreng boontjes |sperzieboontjes in pittige saus 
▪ Sambal Goreng Telor | hardgekookte eieren in kokossaus en kemirinoten 
▪ Atjar Ketimun | zoetzure mix van komkommer, courgette en paprika 
▪ Kroepoek Oedang | gebakken garnalenkroepoek 
▪ Seroendeng |mix van geroosterde kokos en gebakken pinda's 
▪ Sambal Goreng Kentang | gefrituurde aardappelstripjes 
▪ Sambal Badjak | sambal van rode pepers, zout, suiker, uientrassie en gember 

 

 

Dessert               € 6,50 p.p. 
Minimaal 25 personen 

▪ Panna cotta | pandan (1 p.p.) 

 

OF  

 

▪ Assortiment | spekkoek | pandan mini cakes (2 p.p.) 
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 Warme buffetten 
 

Saté buffet | compleet      € 21,75 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

▪ Saté van kippendijenfilet |huisgemaakte satésaus 

▪ Nasi | goed gevuld met verse groentes en boemboe 

▪ Atjar Tjampoer | friszuur  

▪ Aziatische salade | taugé | pinda  

▪ Kroepoek | vers gebakken 

▪ Stokbrood | kruidenboter 

  

Saté buffet | de luxe      € 26,50 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

▪ Saté van kippendijenfilet |huisgemaakte satésaus 

▪ Nasi | goed gevuld met verse groentes en boemboe 

▪ Bami | goed gevuld met verse groentes en boemboe 

▪ Atjar Tjampoer | friszuur  

▪ Seroendeng | crunch  

▪ Kroepoek | vers gebakken 

▪ Aziatische salade | taugé | pinda   

▪ Zoet/zure groenten  

▪ Stokbrood | kruidenboter 

 

 

Saté buffet | de Luxe+      € 29,50 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

▪ Saté van kippendijenfilet |huisgemaakte satésaus 

▪ Saté| varkenshaas | in onze eigen satésaus 

▪ Nasi Goreng | goed gevuld met verse groentes en boemboe 

▪ Bami Goreng | goed gevuld met verse groentes en boemboe 

▪ Zoetzure komkommer | ingelegd 

▪ Seroendeng | crunch 

▪ Atjar Tjampoer |friszuur  

▪ Gefrituurde uitjes | lekker knapperig  

▪ Kroepoek | vers gebakken  

▪ Aziatische salade | taugé | pinda 

▪ Rauwkostsalade | met Oosterse dressing 

▪ Zoet/zure groenten 

▪ Stokbrood | kruidenboter 
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Warme buffetten 

Luxe Turks buffet           € 35,50 p.p. 
Minimaal 25 personen 

  

Koude gerechten  
▪ Ezem | pittige tomatenpuree | granaatappel | peterselie | sumak 
▪ Hyadari | romige yoghurtdip | knoflook | dille 
▪ Muhammara | paprika-walnoten dip | olijfolie | granaatappel 
▪ Dolma | rijst | munt | specerijen  
▪ Gemarineerde olijven en feta 

 

Warme gerechten  

▪ Tavuk sis | gemarineerde kipspiesjes | sumak | paprika 
▪ Köfte | gekruide rundergehaktballetjes | munt | komijn 
▪ Ìman bayuldi | gestoofde aubergine | tomatensaus 
▪ Pilav | rijst |gerst 
▪ Gegrilde groenten | za’atar  

Uiteraard geserveerd met versgebakken Turks brood 

 

Exclusief Turks buffet          € 43,75 p.p. 
Minimaal 25 personen 

  

Koude gerechten  
▪ Ezem | pittige tomatenpuree | granaatappel | peterselie | sumak 
▪ Hyadari | romige yoghurtdip | knoflook | dille 
▪ Muhammara | paprika-walnoten dip | olijfolie | granaatappel 
▪ Dolma | rijst | munt | specerijen  
▪ Gemarineerde olijven en feta 

 
Warme gerechten 

▪ Saffraankip | geroosterde abrikozen 
▪ Köfte | Black Angus | granaatappelsiroop  
▪ Börek deluxe | buffelricotta | spinazie | dille 
▪ Guveg | rund | stoof | aardappel 
▪ Pilav | rijst | gerst  
▪ Gegrilde kippendijen | za’atarboter | citrus  

Uiteraard geserveerd met versgebakken Turks brood 

 

Dessert             € 6,50 p.p. 
▪ Baklava | assortiment (2 p.p.) 

OF 
▪ Tulumba  

OF 
▪ Lokum | assortiment 
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Mediterrane buffetten 
Mediterrane buffet | luxe          € 32,00 p.p. 

Minimaal 20 personen 

 

Koude gerechten 
  

▪ Vers afgebakken luxe verschillende broodsoorten  
▪ Pincho | tonijnsalade | paprika  
▪ Charcuterie assortiment | Serranoham | prosciutto | bresoala | Chorizo | salami 

|manchego | verschillende tapenades | aioli | truffelmayonaise | tomatensalsa 
▪ Mezze | hummus | baba ganoush | tzatziki | falafel | gemarineerde olijven 
▪ Salade van verschillende geroosterde groente 

 

Warme gerechten 

▪ In knoflook gebakken gamba´s 
▪ Gemarineerde kippenvleugels | chilidip 
▪ Albondigas | pittige tomatensaus 
▪ Patatas bravas | pittige saus 

 

Mediterrane buffet | luxe+      € 41,50 p.p. 
Minimaal 20 personen 

 

Koude gerechten 
  

▪ Vers afgebakken verschillende broodsoorten | aioli | gezouten boter | pesto | 

tapenade | manchego 
▪ Gazpacho Spaanse koude tomatensoep 
▪ Dadels gevuld | geitenkaas | honing uit de oven 
▪ Charcuterie assortiment | Serranoham |prosciutto | bresoala | Chorizo | salami 

|manchego | verschillende tapenades | aioli | truffelmayonaise | tomatensalsa 
▪ Gemarineerde zwarte en groene olijven 
▪ Ensaladilla Rusa | aardappelsalade | tonijn | erwten | mayonaise 

 
Warme gerechten 

▪ Patatas Bravas | pittige saus  

▪ Knoflook champignons  

▪ Kipspiesjes | paprika saus 

▪ Albondigas | pittige tomatensaus 

▪ Gamba´s | knoflookolie 

 

Dessert          € 6,50 p.p. 
Minimaal 20 personen 

▪ Crema catalana  

OF 

▪ Tiramisu | limoncello | lange vinger | mascarpone | geserveerd in een glas 

OF 

▪ Cannelloni’s | assortiment  
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Luxe BBQ’s | feestelijk genieten 
 

BBQ-buffet | casual ‘box’           € 19,95 p.p. 
Minimaal 20 personen | BBQ-box voor thuis 

Van de grill   
▪ Barbecue worst 

▪ Hamburger 

▪ Saté | spies 

▪ Speklap 

 

Geserveerd met:  

 

Brood & salades 
▪ Stokbrood| kruidenboter  

▪ Aardappelsalade | spekjes | doperwtjes | appel   

▪ Huzarensalade 

 

Sauzen 
▪ Satésaus 

▪ Knoflooksaus  

▪ Kerriesaus 

 

BBQ-buffet | easy luxe            € 32,50 p.p. 
Minimaal 20 personen 

Van de grill   
▪ Mini burgers |broodje | Westvoornes weide rundvlees | mals  

▪ Saté van kippendijen | Spaanse marinade 

▪ Gambaspies | knoflookolie  

▪ Vis “en papilotte” | prei | wortel | wasabi | witte wijn   

▪ Gemarineerde diamanthaasbiefstuk  

▪ Gegrilde paprika | courgette | knoflook 

 

Geserveerd met:  

 

Brood & salades 
▪ Luxe broodsoorten | tapenade | kruiden(boters)  

▪ Aardappelsalade | spek | doperwten | appel   

▪ Salade van seizoen groentes | Parmezaan croutons  

 

Sauzen 
▪ Satésaus |met kentjoer 

▪ Knoflooksaus  

▪ Kerrie |ananassaus  

▪ BBQ-saus homemade  
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BBQ 
BBQ-buffet | zomer        € 39,95 p.p. 
Minimaal 20 personen 

Van de grill   
▪ Saté | kippendijen | satésaus 

▪ Gegrilde aubergine | mais | courgette | paprika | rode uit| yoghurtdip  

▪ Bavette | chimichurri 

▪ Burger | broodjes | huisgemaakte burgersaus 

▪ Gambaspies | knoflookdip 

▪ Griekse spies | Gyros gekruide kippendijen | tzatziki 

 

Geserveerd met:  

 

Brood & salades 
▪ Groene groentesalade | groene asperges | peultjes | courgette | ui | groene 

paprika  

▪ Tabouleh | tomaat | ui | munt  

▪ Proeverij van luxe broodsoorten | gezouten boter | tapenade | kruidenboter 

 

BBQ-buffet | luxe             € 40,50 p.p. 
Minimaal 20 personen 

Van de grill   
▪ Mini burger |briochebroodje | bacon | smoked BBQ saus   

▪ Sticky chicken wings  

▪ Diamanthaasspies | chimichurri 

▪ Kippendijen saté  

▪ Vis ‘en papillote’ | mediterraan  

▪ Buikspek | Aziatische lak 

▪ Gegrilde aubergine | mais | courgette | paprika | rode uit| yoghurtdip  

 

Geserveerd met:  

 

Brood & salades 
▪ Luxe broodsoorten | tapenade | kruidenboters 
▪ Caesar salade | croutons | little gem | ei | Parmezaanse kaas 
▪ Groene groentesalade | groene asperges | peultjes | courgette | ui | groene 

paprika  
 

Sauzen 
▪ Satésaus |met kentjoer 

▪ Malt whisky saus 

▪ Smoked BBQ saus 

▪ Chimichurri 
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BBQ 
 

BBQ-buffet | exquise              € 59,95 p.p. 
Minimaal 20 personen 

  

 

Van de grill   
▪ Braziliaanse maminha | rund | chimichurri 

▪ Mini slider | ui/bacon marmelade  

▪ Spies van buikspek | Aziatische lak 

▪ Reuze gamba | citroen | knoflook | peper  

▪ Butterchicken skewer| lemongras   

▪ Zwaardvis | smoked tomato relish 

▪ Gegrilde groente | yoghurtdip 

 

Geserveerd met: 

 

Brood & salades & speciale gerechten 
▪ Salade |ui | artisjok | citrus 

▪ Taboulleh | tomaat | ui | munt 

▪ Huisgemaakte rundvlees salade 

▪ Luxe broodsoorten zoals briochebrood | focaccia 

▪ Assortiment kruidenboters | tapenade 

 

Sauzen 
▪ Bourbon peach | BBQ sauce  

▪ Carolina gold sauce 

▪ Knoflook/yoghurt sauce 

 

 

BBQ dessert                 € 9,95 p.p. 
Minimaal 20 personen 

 

▪ Ananas | steranijs | rum | marshmallows  

Of  

▪ Brownie | pinda | slagroom | caramel  
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BBQ 
Winter BBQ                € 39,95 p.p. 

Minimaal 20 personen 

  

Vooraf 
▪ Winterse Bruchetta | paddenstoelen | balsamico 

 

Van de grill   
▪ Hollandse hertenbiefstuk | winterse mosterdlak 

▪ Winterhamburger | brioche |ui 

▪ Spies | gamba | knoflook | rode peper  

▪ Huisgemaakte saté van kippendijen  

▪ Grote Portobello champignons  

 

Geserveerd met: 

 

Brood & salades & speciale gerechten 
▪ Waldorf salade | witte kool | walnoot | mandarijn 

▪ Salade | rode biet | ui | feta | veldsla  

▪ Aardappelsalade | appel | spekjes | bieslook | walnoten  

▪ Wild paté | cranberry compote 

▪ Grote vloerbroden | winterse kruidenboters  

 

Sauzen 
▪ Satésaus | kentjoer 

▪ Huisgemaakte hamburgersaus 

▪ Kerriesaus 

▪ Rode wijnsaus  

 

Dessert  
▪ Winters appeldessert 

▪  
 

BBQ-bijgerechten               € 6,50 per item 
Minimaal 10 personen 

 

▪ Gegrilde maïskolf | roomboter 

▪ Mac & Cheese  

▪ Huisgemaakte coleslaw 

▪ Pofaardappels | zee/zout boter | bieslook  
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BBQ 
Vegetarische BBQ-gerechten       € 6,40 per item  

 

Mocht u vegetarische gasten hebben dan kunnen wij als alternatief voor hen bijvoorbeeld 

serveren: 

 

▪ Veggie skewer | yoghurtdip 

▪ Krumpir | gepofte aardappel | diverse toppings 

▪ Haloumi (gegrilde geitenkaas) 

▪ Gegrilde maiskolf | roomboter  

▪ Dry aged beet  

▪ Bloemkool steak | Ras el hanout   

 

 

 Opties (meerprijs)     
▪ Koks | grilmasters  

▪ Huur barbecue & gas 

▪ Iedere uitbreiding die u maar wenst. Vraag naar de uitgebreide mogelijkheden. 

▪ Huur Basterd XL Kamado ook mogelijk  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 
 

32 
 

Kaasuitbreiding 

 

Kaasplank | dessertkazen     € 17,95 p.p.  
Minimaal 10 personen         

 

▪ Assortiment van 5 verschillende seizoen kazen 

▪ Vijgenbrood 

▪ Druiven of vijgen (seizoen)  

▪ Noten  

 

Kaasuitbreiding |50/50 kaas en dessert   + € 9,50 p.p.  
Minimaal 10 personen         

 

▪ Assortiment van 5 verschillende seizoen kazen  

▪ Vijgenbrood 

▪ Druiven of vijgen (seizoen)  

▪ Noten 
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Sweet table 
 

Sweet table | basis       € 9,95 p.p. 

Minimaal 10 personen 

▪ Mini muffins | vanille | chocolade 

▪ Mini donuts | glazed | suiker | chocolade  

▪ Mini brownie | cheesecake  

▪ Makarons | pistache | aardbei | vanille | etc.   

▪ Mini cakes | rainbow | aardbei | pandan   

 

 

Sweet table | luxe       € 15,50 p.p. 

Minimaal 10 personen 
▪ Mini muffins | vanille | chocolade 

▪ Mini donuts | glazed | suiker | chocolade  

▪ Mini brownie | cheesecake  

▪ Makarons | pistache | aardbei | vanille | etc.   

▪ Mini cakes | rainbow | aardbei | pandan  

▪ Petit fours | assortiment | 1 p.p.  

▪ Blondie | huisgemaakt | 1 p.p.  
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Diners 

 
 

 

Belangrijke informatie over onze prijzen 

Onze menuprijzen zijn gebaseerd op de ingrediënten en basisbereiding. Houd er rekening 

mee dat bijkomende kosten, zoals personeelskosten (koks en/of bediening), materiaalhuur, 

transport en eventuele extra wensen, apart worden berekend. 

 

Als voorbeeld treft u hierna een aantal verschillende menu’s aan. Vanzelfsprekend kunnen 

wij in overleg met u ook een passend diner op maat verzorgen. 

 

 

Alle menu’s zijn inclusief Luxe broodsoorten | gezouten roomboter | geserveerd op de tafels.     
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Diners 
 

3 - Gangen menu basic          € 38,75 p.p. 
 

Voorgerecht 
Carpaccio van ossenhaas | uitgebakken spekjes | geroosterde pijnboompitten | 

kappertjes | verse bieslook | mesclun | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise 

 

Hoofdgerecht 
Gebraden runder entrecote | aardappelmousseline | gegrilde groentes van het seizoen | 

saus van rode wijn 

 

Nagerecht 
Parade van desserts 

 

 

 

3 - Gangen menu Out of the box   € 38,75 p.p. 
 

Voorgerecht 
Ceviche taco | witvis | gele biet | mango gel | Jalapeño schuim  

 

Hoofdgerecht 
Langzaam gegaarde shortrib | Aziatisch | umami rijst |dashi| zwarte knoflook| 

paksoi |pickled lotuswortel | knoflook chips  

 

Nagerecht 
Yuzu panna cotta | basilicum limoen gel | Gula Jawa (palmsuiker) popcorn  

crumble 

 

 

 

3 - Gangen menu Frans klassiek     € 38,75 p.p. 
 

Voorgerecht 
Mousse de saumon fumé| Profiterole | dille  

 

Hoofdgerecht 
Boeuf Bourguignon | mousseline | haricots verts  

 

Nagerecht 
Moulleux au Chocolat | passievrucht coulis | vanille-ijs 
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Diners 
 

4 - Gangen Menu Vlees          € 49,95 p.p. 
 

Voorgerecht 

Vitello Tonnato | getrancheerde kalfsmuis | romige tonijnsaus | kappertjes 

 

Tussengerecht 
Soep van bloemkool | schuim van Parmezaan | crumble van spek 

 

Hoofdgerecht 
Krokant gebakken rundersukade | pompoenrisotto | jus van salie | kaas krokantje 
 

Nagerecht 
Tarte Bourdaloue | pecan ijs | maple syrup 

 

 

4 - Gangen Menu Vis           € 49,95 p.p. 
 

Voorgerecht 
Mozaïek van heilbot | prei-venkel citrus tartaar | schiftdressing van bieslook 
 

Tussengerecht 
Aardappel-truffel soep | schuim van enoki | crumble van Parmezaan 

 

Hoofdgerecht 
Rogvleugel | gerookte beurre blanc | amandel | kappertjes | crème van aardpeer |  

spinazie  
 

Nagerecht 
New York cheesecake | Amarena kersen | vanille-ijs  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

37 
 

Diners 
 

Uitbreidingen  

 
5 - Gangen Menu            € 62,50 p.p. 

6 - Gangen Menu         € 75,50 p.p. 

 
  
Tussengerecht  
 

Keuze gerecht 1 

Kalfswang | ui- abdij compote | gebakken paddenstoelen | jus van abdijbier | crème van 

aardpeer  

 

Keuze gerecht 2 

Krokante buikspek | rendang rijst | tartaar van gamba (*) 

 

Keuze gerecht 3 

Coquille | kimchi | crème van kimchi | krokant van Parmezaan 

 

Keuze gerecht 4 

Makreel | pepesan | pandanschuim  
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Diners 
 

4 - Gangen Menu Vegetarisch         € 49,95 p.p. 
  
Voorgerecht 
Carpaccio van rode biet | geitenkaas | walnoot | honing  
 

Tussengerecht 
Soep van flespompoen | hazelnoot schuim | pepita 

 

Hoofdgerecht 
Rendang van gebakken groente | kokos-limoen rijst | pandan schuim 

 

Nagerecht 
Tarte bourdaloue | pecan ijs | maple syrup 

 

 

Uitbreidingen  

 
5 - Gangen Menu            € 62,50 p.p. 

6 - Gangen Menu         € 75,50 p.p. 

 
  
Tussengerecht  
 

Keuze gerecht 1 

Aubergine misoyaki | gaba ganoush | crumble van zwarte rijst & gebakken ui 

 

Keuze gerecht 2 

Gegrilde bloemkool | tartaar van knolselderij | groene olijf | citrus 
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Walking diners 
Als voorbeeld treft u hierna een aantal verschillende walking diners aan. Vanzelfsprekend 

kunnen wij in overleg met u ook menu op maat verzorgen. 

 

 

Walking diner             € 48,50 p.p. 
Minimaal 15 personen (tijdsbestek van 2 tot 2,5 uur) 

 
▪ Oester | Aziatisch | soja | sesam | furikake  

 

▪ Carpaccio van ossenhaas | pijnboompitten | kappertjes | rucola | spekjes | 

Parmezaan |truffelmayonaise 

 

▪ Aubergine misoyaki | baba ganoush | crumble van zwarte rijst 

 

▪ Tom kha kai soep | kokos | sereh | taugé | kip 

 

▪ Makreel | pepesan | limoen rijst | schuim van pandan 

 

▪ New York cheesecake | Amarena kersen  

 

 

 

 

Walking diner  | luxe           € 59,50 p.p. 
Minimaal 15 personen (tijdsbestek van 2,5 tot 3 uur) 

 
▪ Oester | prei | venkel   

 

▪ Steak tartaar | truffel | pijnboompitten 

 

▪ Ceviche van gamba | mango | citrus | tijgermelk  

 

▪ Bisque d’homard | rivierkreeft 

 

▪ Zwaardvis pepesan | kokos-limoen rijst | sajoer  

 

▪ Kalfswang | uiencompôte in adbijbier | pastinaak 

 

▪ New York cheesecake | Amarena kersen  
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Walking diners 
 

Walking diner | Brielse Boer          € 38,75 p.p. 
Minimaal 15 personen (tijdsbestek 2 tot 2,5 uur)  

  
▪ Wasabi cracker | zalm | furikake  

 

▪ Carpaccio van ossenhaas | pijnboompitten | kappertjes | rucola | spekjes | 

Parmezaan |Truffelmayonaise 

 

▪ Huisgemaakte tomatensoep  

 

▪ Albondiga’s |licht pittige tomatensaus  

 

▪ Saté | nasi goreng | kroepoek | atjar 

 

▪ Crème brûlee 

 

 

 

Walking diner  | Italiaans          € 56,50 p.p. 
Minimaal 15 personen (tijdsbestek 2 tot 2,5 uur)  

  
▪ Antipasti planken | op tafels  

 

▪ Vitello tonato | tonijnmayonaise | kappertjes  

 

▪ Risotto | truffel | bospaddenstoelen 

 

▪ Saltimboca | kalfsvlees   

 

▪ Proeverij mini desserts van de chef 
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Shared dining 
Als voorbeeld treft u hierna een aantal verschillende shared dinings aan. Vanzelfsprekend 

kunnen wij in overleg met u ook menu op maat verzorgen. 

 

Shared dining            € 46,50 p.p. 
Minimaal 15 personen 

  

Koude gerechten 
▪ Salade caprese | mozzarella | tomaat 
▪ Rilette makreel | appel | crème fraîche 
▪ Gerookte rib eye | chimichurri 
▪ Gazpacho 
▪ Serranoham | meloen 

 

Warme gerechten 
▪ Gebakken zalmfilet | wittewijnsaus  
▪ Kippenbout | citroen | tijm 
▪ Albondidas | pittige tomatensaus 
▪ Aubergine misoyaki  
▪ Pasta à la norma 

 

Desserts 
▪ Tiramisu | koffie | room | likeur 
▪ Panna cotta | citrus 
▪ New York cheesecake | Bastogne | Amarena kersen 

  

Luxe Shared dining           € 55,50 p.p. 
Minimaal 15 personen 

  

Koude gerechten 
▪ Oesters | à al chef 
▪ Gerookte rib-eye | chipotle mayonaise | mais  
▪ Gerookte zalm | limoenmayonaise | brioche  
▪ Luxe broodsoorten | roomboter | kruidenboters 
▪ Coquille | wakamé | yuzu | furikake  

 

Warme gerechten 
▪ Short rib | zwarte knoflooksaus 
▪ Black tiger gamba | Aziatisch 
▪ Taco | lamsvlees | tzatziki | salsa 
▪ Roseval aardappels | knoflook | salie 
▪ Gegrilde groentes 

 

Desserts 
▪ Proeverij mini desserts van de chef 


